
ACQUAVITE DIACQUAVITE DI
MELEMELE

profumo delicato, netto, che ricorda il frutto; 
gusto armonico, gradevole e di buona persistenza

Tipologia distillato di frutta

Metodo di distillazione alambicco discontinuo a bagnomaria

Materia prima Mele

Conservazione ad alto grado per alcuni mesi

Gradazione alcolica 43% vol.

Produzione 200 bottiglie

Temperatura di servizio 14°C

NOTE DEGUSTATIVE:
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Fondazione Edmund Mach – Azienda Agricola – Cantina
 Via E. Mach 1, 38010 San Michele all'Adige (TN) - ITALY

tel.: +39 0461/615252 – fax: +39 0461/615352
 e-mail: cantina@fmach.it


