A) ZONA DISTRIBUZIONE SELF-SERVICE AD ISOLE PER DIPENDENTI
11A ELEMENTI SELF-SERVICE REFRIGERATI CON VASCA E VETRINA 1700x835x1800H
22A ELEMENTI SELF-SERVICE REFRIGERATI CON VASCA E VETRINA 1700x835x1800H
33A ELEMENTI SELF-SERVICE REFRIGERATI CON VASCA E VETRINA 1700x835x1800H
44A ELEMENTI SELF-SERVICE CON PIASTRA CUCINA INFRAROSSO 400X700X600+250H
55A ELEMENTI SELF-SERVICE NEUTRO 400X700X600+250H
6 6A ELEMENTI SELF-SERVICE CUOCI PASTA AD 1 VASCA 400X700X850H
77A ELEMENTI SELF-SERVICE CON BAGNOMARIA SU ARMADIO CALDO 1300X800X900H
88A ELEMENTI SELF-SERVICE ANGOLARE 1600X800X900H
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99A  ELEMENTI SELF-SERVICE UNITA' DI COTTURA FRONTALE CON PIASTRA FRY TOP 850X850X900H L
1010A  ELEMENTI SELF-SERVICE CON BAGNOMARIA SUARMADIO CALDO 1700X800X900H
1111A  ELEMENTI SELF-SERVICE ANGOLARE 1600X800X900H
1212a  ELEMENTI SELF-SERVICE CASSA 1300X800X900H
1313A  ELEMENTI SELF-SERVICE PORTAVASSOI E POSATE 850X700X600+1900H - N gis
1414A  ELEMENTI SELF-SERVICE PORTAVASSOI E POSATE 850X700X600+1900H , " T , o " - = . ,
1515A  ELEMENTI SELF-SERVICE NEUTRO 1600X700X800-+900H 1 [ | i [l [ Il 1l 1
1616a  ELEMENTI SELF-SERVICE ISOLA CENTRALE REFRIGERATA CON VASCA E VETRINA 1800x1800x1500H 38
1717A  CARRELLO MANTENITORE 1800x1800x1500H — T I
1818A  TAVOLO ARMADIATO NEURTO 1700X700X850H —/ @ 7, \a m I L
1919A  TAVOLO REFRIGERATO 1800X700X850H
20204  AFFETTATRICE A GRAVITA' LAMA DA 350 , @ W < >
2121A  ELEMENTI SELF-SERVICE SISTEMA ASPIRANTE A CAPPA | b 044 25 f
B) ZONA DISTRIBUZIONE SELF-SERVICE STUDENTI v LLL Aok,
3318 ELEMENTISELF-SERVICE PORTAVASSOI E POSATE 850X700X600+1900H 70 | o0
3428 ELEMENTI SELF-SERVICE PORTAVASSOI E POSATE 850X700X600+1900H “vﬂ\\\\ mo_"mjo_ﬁzﬁzm m R
2138 ELEMENTI SELF-SERVICE REFRIGERATI CON VASCA 2100x835x900h ,, 6
2248 ELEMENTI SELF-SERVICE REFRIGERATI CON VASCA E VETRINA 1700x835x1800H _\w
2358 ELEMENTI SELF-SERVICE CON BAGNOMARIA SUARMADIO CALDO 2100X800X900H <~
2468 ELEMENTI SELF-SERVICE CON BAGNOMARIA SU ARMADIO CALDO 1700XB00X900H b ORI _ 3 SELF SERVICE STUDENTL
2578 ELEMENTI SELF-SERVICE NEUTRO 1350X700X900H 5 A~ PIATTI FREDDI . . .
2688  ELEMENTI SELF-SERVICE REFRIGERATI CON VASCA 1700x835x900h _ 30 \ /
2798 ELEMENTI SELF-SERVICE REFRIGERATI CON VASCA E VETRINA 1700x835x1800H 47 A7 N - _ } |
28108 ELEMENTI SELF-SERVICE CON BAGNOMARIA SU ARMADIO CALDO 1700X800X900H 2
20118 ELEMENTI SELF-SERVICE CON BAGNOMARIA SU ARMADIO CALDO 1700X800X900H O | 32 40 38 _
30128 ELEMENTI SELF-SERVICE NEUTRO 850X700X900H 20 | 7S
31138 CARRELLO MANTENITORE 1800x1800xts00H T N | 25 g oo
32148 TAVOLO ARMADIATO NEURTO 1700X700X850H F ~FORNI £ ABBATTIMENTO p Z | T 1] = & { AV\\,, -
C) ZONA CELLE FRIGORIFERE ED IMPIANTO CENTRALIZZATO 31 SSssssazaszzas: aaEasamassEszszasaz=csss: 36 I —_— “ <] 0%
351c  IMPIANTO FRIGORFERO CENTRALIZATO PERUTENZE POSTVE 7 M T T NTANTANTZ _ 8 AT 6 n >
362C  CELLA VERDURE A TEMPERATURA NORMALE -2/ +10 °C %W xwm Wm | g 7 I
373C  CELLA CARNE A TEMPERATURA NORMALE -2/ +10 °C f 32 - S | o
384C  CELLA SALUMI A TEMPERATURA NORMALE -2/ +10 °C \V/NYZINT A (o555 e
POSF O | — N ZONR PIZZER 1A 67
395C  CELLA FRIGORIFERA A BASSA TEMPERATURA g MHezaNziNziN 2 >4 N~ ZONN PIZZERTA /.
406C  SISTEMA DI RILEVAMENTO TEMPERATURA UTENZE FRIGORIFERE te Al |~ _ e & 7
417C  SCAFFALI 1600X600X2200 > = (e
s25c  BILANCIA _ ' i W 7
439C  ARMADIETTO SPOGLIATOIO D'~ COTTURA PRIMI PIATTL ] 28 “_, oy
4410C  PANCA SPOGLIATOIO _ B L UMORAZIONE CARN ' “,
4311C SISTEMA DI RILEVAMENTO E GESTIONE BUONI PASTO _ — 8
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