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Abbinamenti

NOTE DEGUSTATIVE:

Fondazione Edmund Mach — Azienda Agricola — Cantina
Via E. Mach 1, 38010 San Michele all'Adige (TN - ITALY
tel.: +39 0461/615252 — fax: +39 0461/615352

e-mail: cantina@fmach.it

NAVICELLO BIANCO

colore giallo paglierino con riflessi dorati; profuumo fruttato,
armmpio, spiccatamente varietale; gusto equilibrato,
morbido e di buona persistenza

Vigneti delle Dolomiti IGT
Chardonnay
Navicello

matrice alluvionale, profondo ben drenato, tessitura
sabbioso-limosa, sufficiente dotazione di sostanza organica

spalliera con potatura a cordone speronato; vigneto
a conduzione biologica dal 1994

4.700 ceppi/ettaro
1990

1,9 kg/ceppo

FONDAZIONE EDMUND

manuale, prima decade di settembre MACH

in bianco con parziale macerazione a freddo delle
uve; fermentazione condotta in acciaio e piccoli
fusti di rovere francese

NAVICELLO
BIANCO

20

ISTITUTO AGRARIO 1874 FONDATORE.
i

4.000 bottiglie SRR g BN

6 mesi in acciaio, 2 mesi in bottiglia

8 -10°C

antipasti di carne, pesce affumicato, non disdegna
di accompagnare primi piatti anche saporiti




