
GRAPPA DIGRAPPA DI
TRAMINERTRAMINER

intenso profumo che ricorda la rosa, abbonata al gambo di geranio
con sfumature agrumate; gusto particolarmente intrigante e persistente

Tipologia grappa di monovitigno

Metodo di distillazione alambicco discontinuo a bagnomaria

Vinaccia vergine di Traminer Aromatico fermentata in appositi serbatoi

Conservazione ad alto grado per circa 8 mesi

Gradazione alcolica 43% vol.

Produzione 300 bottiglie

Temperatura di servizio 15°C

NOTE DEGUSTATIVE:
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Fondazione Edmund Mach – Azienda Agricola – Cantina
Via E. Mach 1, 38010 San Michele all'Adige (TN) - ITALY

tel.: +39 0461/615252 – fax: +39 0461/615352
 e-mail: cantina@fmach.it


