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SAUVIGNON
Trentino DOC

colore giallo paglierino con riflessi verdognoli; profumo
estremamente aromatico con sentoti di fioti e frutta;
gusto morbido, elegante e persistente

Zona di produzione Telve V. e Vigalzano (Pergine V.)
Vitigno Sauvignon
Tipologia terreno Telve: derivato da rocce metamorfiche-scistose,

tessitura franco-sabbiosa, decarbonatato, subacido
Vigalzano: originato da rocce metamorfiche-scistose,
franco-sabbioso, ticco di scheletro friabile

Sistema di allevamento pergola semplice trentina e guyot

Anno di impianto 2006 - 2011

Resa 1,4 kg/ceppo

Vendemmia manuale, seconda decade di settembre
Vinificazione tradizionale vinificazione in bianco con breve

macerazione a freddo del pigiato; fermentazione
condotta parte in acciaio parte in botti di rovere

Affinamento 6 mesi in acciaio, 2 mesi in bottiglia
Produzione 15.000 bottiglie (0,75 L)
Temperatura di servizio 10°C
TRENTINO
) ) ) ) SAUVIGNON
Abbinamenti vino strutturato, particolarmente adatto per
accompagnare antipasti a base di pesce @ @
e primi piatti in genere Bl e
Alcool 13% vol.
Acidita totale 0,4 g/1
Residuo zuccherino 0g/l
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