Manifesto Corso di Laurea Triennale Interateneo in Viticoltura ed Enologia

UNIVERSITA DEGLI STUDI Ordinamento (DM 270) a.a. 2014/'15
DI TRENTO

Dipartimento di Ingegneria Civile, Sede di TRENTO
Ambientale e Meccanica

I ANNO - SEDE TRENTO

| SEMESTRE
N . . CFU
N° |Attivita formative Moduli mod Settore A B (o} D E F CFU ore |Note
1 |Matematica e statistica MAT/05 7 70
2 |Chimica generale ed inorganica CHIM//03 6 6 60
3 |Microbiologia AGR/16 7 7 60
4 |Fondamenti di economia dell'impresa agraria AGR/01 5 5 50
5a |Biologia delle piante Modulo biologia vegetale | 5 BIO/04 5 5 50
Introduzione alla vitivinicoltura 1 1 25
TOT. | sem. 18 12 0 0 0 1 31
Il SEMESTRE
RN . : CFU
N° |Attivita formative Moduli mod Settore A B C D E F CFU ore |Note
5b |Biologia delle piante Modulo biologia vegetale Il 5 BIO/04 5 5 120
6 [Fisica FIS/07 6 6 60
7 |Chimica organica CHIM//06 6 6 60
L Modulo tecnologie alimentari 4 AGR/15 4
8 |Ingegneria Alimentare 9 90
Modulo macchine e impianti enologici 5 AGR/09 5
Informatica di base 3 3 30
I IProva lingua inglese 3 3 30
TOT. Il sem. 17 5 4 |0 3 3 32
TOT. | anno 35 17 4 0 3 4 63
I ANNO comune presso Udine
| SEMESTRE
Lo . . CFU
N° |Attivita formative Moduli mod Settore A B C D E F CFU ore |Note
9 |Biochimica agraria AGR/13 6 6
10 |Chimica e fertilita del terreno AGR/13 6 6
11 |Vviticoltura | Genet|0§ e mlglloramer.no g?r?etlcg della vng 4 AGR/07 4 9
Morfologia, ampelografia e fisiologia della vite 5 AGR/03 5
12b [Enologia | Chimica Enologica 5 AGR/15 5 5
13a |Viticoltura Il Entomologia Viticola 5 AGR/09 5
TOT. | sem. 0 27 4 0 0 0 31
Il SEMESTRE
s . . CFU
N° |Attivita formative Moduli mod Settore A B C D E F CFU ore |Note
12b |Enologia | Tecnica enologica con analisi 7 AGR/15 7 7
13a |Viticoltura Il Tecnica viticola 6 AGR/03 6 6
14 |Protezione della vite Entomo‘Iogla vmc.ola 5 AGR/11 5 10
Patologia della vite 5 AGR/12 5
15 |Agronomia generale AGR/02 5 5
TOT. Il sem. 0 28 0 0 0 0 28
TOT. Il anno 0 55 4 0 0 0 59




IIANNO - SEDE TRENTO

| SEMESTRE
N . . CFU
N° [Attivita formativa Moduli mod SSD B (o} D CFU ore |Note
17b |Economia e legislazione Vitivinicole Modulo Legislazione vitivinicola 1US/03 4 40
18 |Inglese tecnico 63  |L-LIN/12 3
19a |Controllo e gestione della qualita dei prodotti vitivinicoli Controllo della qualita della produzione vitivinicola 5 AGR/15 5 5 50
16 |Enologia Il 6 AGR/15 6 6
TOT. | sem. 11 4 0 18
Il SEMESTRE
s . . CFU
Ne° | Attivita formativa Moduli mod SSD B C D CFU ore |Note
17b |Economia e legislazione Vitivinicole Modulo Economia , marketing e comunicazione in vitivinicoltura 6 AGR/01 6 6 60
19b |Controllo e gestione della qualita dei prodotti vitivinicoli Modulo Chimica analitica 3 CHIM//03 3 30
20b [Insegnamento a scelta programmata 6 6 6 60 un |nsegnatrr1;e*nto ascelta
6 9 0 15
20a |Insegnamenti a scelta 12 12 60
Tirocinio 8 60
Prova finale 5
TOT. 0 0 12 25
TOT. Il anno 17 13 12 58
* . .
Insegnamenti a scelta programmata/libera
| SEMESTRE
N . . CFU
N° |Attivita formative Moduli mod Settore B C D CFU ore [Note
. . . Vini speciali e vini spumanti 3 AGR/15
Tecnica enologica speciale - —————— 6 6
Tecnologie dei distillati di origine 3 AGR/15
Analisi microbiologiche avanzate 3 AGR/16
Gestione Microbiologica della cantina 6 6
Prevenzione e gestione della microflora contaminante nellindustria enologica 3 AGR/16
Aspetti agronomici e normativi della viticoltura biologica (3 CFU) 3 AGR/03
Viticoltura biologica 6 6
Difesa del vigneto in viticoltura biologica (3 CFU) 3 AGR/12
Laboratorio di eco-fisiologia 3 AGR/03
Approfondimenti di eco-fisiologia della vite e gestione della chioma | | L 6 6
Gestione della chioma in viticoltura (3 CFU) 3 AGR/03
. . L Genomica applicata alla vite 4 AGR/07
Genomica applicata in vitivinicoltura 6 6
Tracciabilita della filiera vitienologica 2 AGR/07
Geografia viticola: territori e denominazioni 3 AGR/03
Vitienologia internazionale 6 6
Enologia internazionale e degustazione vini 3 AGR/03
Bioinsetticidi, semiochimici e tecniche innovative per la difesa contro gli insetti 3 AGR/11
Bioagrofarmaci e tecniche innovative di difesa 6 6
Biofungicidi e tecniche innovative per la difesa contro i patogeni 3 AGR/12
Metodologie e tecniche di analisi sensoriale 3 AGR/15
Approfondimenti di analisi sensoriale e descrittiva dei vini 6 6
Laboratorio di approfondimento di analisi sensoriale e descrittiva 3 AGR/15
Progettazione e gestione degli impianti d’irrigazione 3 |CAR/OL
Gestione idrica e agrometeorologia in viticoltura Agrometeorolod 6 6
grometeororogia 3 |icAr/o1




