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A) ZONA PREPARAZIONE PIATTI FREDDI
1|1A LAVAMANI ARMADIATO INOX 500x500x810H 1
2|2n TAVOLO DA LAVORO INOX 1900X700X850H 1
4l4A ARMADIO FRIGO AD UN' ANTA (USATO) 1
5 ARMADIO FRIGO AD UN' ANTA -20°C 1
B) ZONA PREPARAZIONE CARNI
6|18 LAVELLO ARMADIATO INOX 700x700x810h 1
7|28 CEPPO CARNI 400x700x900h 1
8|38 TAVOLO LAVORO 1200x700x850h 1
10[s8 ARMADIO FRIGO AD UN ANTA (USATO) 1
1|_ STERILIZZATORE RAGGI UV PER COLTELLI (USATO) 1
12|68 LAVELLO A 2 VASCHE 1
13|78 CEPPO CARNI 400x700x900h 1
14]es TAVOLO LAVORO 1200x700x850h 1
15|08 ABBINATO GRATTUGIA TRITACARNE 1
16{108 AFFETTATRICE A GRAVITA’ LAMA DA 350 1
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F - FORNI E ABBATTIMENTO a
24|20 TAVOLO DA LAVORO INOX 1200X700X850H 1 ?) H 41 40 ) 381V 87
253D BILANCIA PORTATA 10 KG 1 | T 5
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26A|_ ARMADIETTO PENSILE INOX Srcaorn
1[50 TAVOLO LAVORO 1200X700X850H 1 N - ZONA PIZZERIA 67
2860 CUTTER DA TAVOLO 1 i Ve
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20|70 LAVAMANI ARMADIATO 500X500X810H 1 D - COTTURA PRIMI PIATTL B - LAVORAZIONE CARNI
318D TAVOLO LAVORO 1800X700X850H 1 m —
32|9D BRASIERA A GAS 1 _ mEnE ‘ 12
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33100 CUCINA A GAS 6 FUOCHI 1 2 | M1 A& —— [l FONDAZIONE EDMUND MACH
24
34|10 CUOCIPASTA A UNA VASCA - 3 CESTELLI (USATO) 1 = %
35120 CUOCIPASTA AUTOMATICO - 10Kg (USATO) 1 70 )
18a 172 ISTITUTO AGRARIO DI SAN MICHELE ALL ADIGE
36130 TAVOLO ARMADIATO CALDO 1800X700X850H 1 = oo 8 LR 2
- T = = = = |
E) ZONA COTTURA SECONDI PIATTI ™ = = G - LAVAGGIO PENTOLE || } DIREZIONE GENERALE
| )
a1lte FRY-TOP (USATO) 1 = 24 i 1 fresa==s i UFFICIO MANUTENZIONE
N C - LAVORAZIONE VERDURE | | 3
38|26 ELEMENTO NEUTRO 400X900X850H 1 H - DEPOSITO PULITO | [ oSemaseeset )
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39|3E FRIGGITRICE A GAS 800x900x850h 1 il B 7 B | i |
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404E ELEMENTO NEUTRO 400X900X850H 1 : g 7 N \ ‘ 2/ 72 B KSR SKESRRRRE] KRR
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#|5e BRASIERA A GAS 800x900x850H 1 i 50 " N/ St X
8|z . E § \ CAPITOLATO SPECIALE DI APPALTO
42|6E TAVOLO ARMADIATO NEURTO 1800X700X850H 1 —— I R D P RO }
43|7E TAVOLO REFRIGERATO (USATO) 1 A5 5@ - = s 5
T TTT T I = o f 2 PER L'AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE NELLA
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47|3F FORNO COMBINATO A CONVEZIONE-VAPORE 1 =1 ’
48[4F FORNO COMBINATO ZANUSS| (USATO) 1 /% con eventuale rinnovo di ulteriori 2 anni
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a8A| FORNO ELETTRICO FOINOX (USATO) 1 = 55
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G) ZONA LAVAGGIO PENTOLE © - LAVAGEIO STOVIGLEE 7N |
49/16 BIDONE PATTUMIERA CARELLATO 1 56 P Sacax ik coeosaaod|
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s0[26 TAVOLO LAVORO 1800X700X850H 1 b ii 34 |
5136 LAVELLO A 2 VASCHE 1 45 XH| XX
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54|1H |SCAFFALE | 1 | = Ao T I
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5511 BIDONE PATTUMIERA CARELLATO 1 = QE.
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5621 TAVOLO LAVORO SBATTAGGIO STOVIGLIE 1 =5 , I K I I
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s8lai TAVOLO-CURVA DI CARICO PER LAVASTOVIGLIE 1
5951 FORNITURA E POSA LAVASTOVIGLIE A CESTO TRAINATO ELETTRICA 1
606! RULLIERA FISSA A RULLI CORTI PER LAVASTOVIGLIE 1
61 ARMADIO INOX 1
618|_ LAVABICCHIERI ELETTRICA CON RELATIVO TAVOLO PER CARICO 1 SAN MICHELE ALL’ ADIGE, GIUGNO 2015 IL TECNICO
M) SISTEMA CAPPE ASPIRANTI
631 SISTEMA ASPIRANTE A SOFFITTO PER CUCINA 1
64|2m SISTEMA ASPIRANTE CON CAPPA PER ZONA LAVAGGIO STOVIGLIE 1
N) ZONA PIZZERIA
65(1N IMPASTATRICE PER PIZZA 1
662N TAVOLO LAVORAZIONE PIZZE 1
673N VETRINA REFRIGERATA PORTAINGREDIENTI 1
684N MACCHINA FORMATRICE PIZZA 1
69|5N LAVAMANI ARMADIATO INOX 500x500x810H 1
70/6N FORNO PIZZE BICAMERA 1
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